PODERE SAMARGI
Agricoltura Biologica

[image: image1.jpg]


Rosarugosa – IGT rosso marche 2007

Vino ottenuto da uve Montepulciano (80%) , Sangiovese e Cabernet a bassa resa per ettaro, lunga macerazione sulle bucce, permanenza in barrique sui lieviti fini.

Minima invasività nelle lavorazioni in cantina:
batonage manuale, nessun prodotto per la chiarifica-travasi, limitata solfitazione, leggera filtrazione prima dell’imbottigliamento.

Colore rubino, sentori di fruttato (ciliegia, ribes), eterici, persistenti.

Gradazione 14%
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Rosabianca – IGT bianco mache 2007

100% verdicchio primo fiore ottenuto da pressatura soffice e avviato ad una lunga fermentazione sui propri lieviti .

Assenza di chiarifica e correzione dei parametri naturali ereditati dalla frutta in vigna.

Colore carico di riflessi verdi oro, impatto alcolico bilanciato da una elevata acidità, profumi di mela e pera, sapidità floreale e minerale.

Gradazione 14%

