CIPOLLE DI TROPEA IN AGRODOLCE

· 3 kg di cipolle

· 300 gr di zucchero 

· 100 gr di sale fino

· 1 lt di aceto bianco

Tagliare le cipolle finemente, a mano o con l’affettatrice o con l’apposito utensile taglia verdure. Mettere tutti gli ingredienti in una ciotola e lasciar macerare per 24 ore, mescolando di tanto in tanto. Scolare bene dalla marinata e invasare ricoprendo con olio di semi di mais. Per i primi 4/5 giorni controllare il livello dell’olio nei vasetti affinché l’olio copra sempre bene le cipolle.

Si possono conservare anche per un anno e sono ottime come contorno. 

Ogni buon gustaio  sa come utilizzarle…

